MEETINGS & EVENTS

Baltic Beach Hotel & SPA
Yot dedok @ TALAK —



SATURS PUSDIENAS VAKARINAS TEMATISKAS BUFETES GALA VAKARINAS MINI-UZKODAS DZERIENI KONTAKTI
BALTIC BEACH HOTEL & SPA

SATURS

TEMATISKAS BUFETES
International

ltalu

Latvijas

Francu

Azijas

BBQ

Brunch

Sefpavara stacijas

PUSDIENAS GALA VAKARINAS
SERVETAS BIZNESA PUSDIENAS Servétas gala vakarinas
Pirmdiena Bankets
Otrdiena Deserti
TreSdiena
_ MINI-UZKODAS
Ceturtdiena )
Piektdiena Kanape
Mini sendvici un krostini
PUSDIENU BUFETE Mini-grozini
ZUPA UN SENDV|C| Salati un uzkodas
Mini-burgeri
VAKARINAS Uzkodas uz kociniem
Il Sole Restaurant servétas vakarinas Uzkodu izlases
View Restaurant & Lounge servetas vakarinas SuSi
Seafood & Oyster Terrace servetas vakarinas Deserti
Beach Bar & Grill servetas vakarinas -
DZERIENI

Sagaidisanas kokteili
Sampanietis un dzirkstosais vins
Vins

Stiprie alkoholiskie dzérieni

Alus un bezalkoholiskie dzérieni

Open bars

— ATPAKAL @ TALAK —



SATURS PUSDIENAS VAKARINAS TEMATISKAS BUFETES GALA VAKARINAS MINI-UZKODAS DZERIENI KONTAKTI
BALTIC BEACH HOTEL & SPA

IEVADS

SERVETAS BIZNESA
PUSDIENAS

Padariet savas pusdienas Ipasas — katru dienu mes piedavajam

jaunu biznesa pusdienu édienkarti.

Veseligi un garSigi édieni, kas pagatavoti tikai no svaigiem
premium produktiem un kurus radijusi musu pavaru komanda,

klus par garsigako jusu darba dienas dalu.

Divu vai tris edienu pusdienas tiek servétas viena no musu

restoraniem.

. Gatavots ar kaislibu, pasniegts ar milestibu.

CENA
2 édienu pusdienas — 25 EUR
3 edienu pusdienas — 29 EUR

PASNIEGSANAS LAIKS
12:00 - 16:00

Biznesa pusdienas ir iek|autas
Dienas konferenc¢u piedavajuma <— ATPAKAL @ TALAK —
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BIZNESA PUSDIENAS

PIRMDIENA

UZKODAS

Lasa tartars ar avokado
vai
Salati ar mocarella sieru, rukolu, kirsu tomatiniem un bazilika merci
vai
Turku zirnu — pupinu krémzupa ar bekonu

PAMATEDIENS

Fiskeiks ar tartara merci un fri kartupeliem majas gaume
vai
Cukgalas filejas medaljoni ar sénu merci un ceptiem kartupeliem
vai
Pasta Primavera ar sezonaliem darzeniem un Parmezana sieru

DESERTS

Mango krems brule
vai
Saldejums kraukskiga mandelu grozina

— ATPAKAL @ TALAK —




SATURS PUSDIENAS VAKARINAS TEMATISKAS BUFETES GALA VAKARINAS

MINI-UZKODAS DZERIENI KONTAKT]

BALTIC BEACH HOTEL & SPA

BIZNESA PUSDIENAS

OTRDIENA

UZKODAS

Salati ar liellopa galas rostbifu, rukolu, parmezana sieru
un balzamiko merci
vai
Kartupelu rosti ar mazsalitu lasi un biezpienu
vai

Sénu zupa ar trifelu ellu un kiploku grauzdiniem

PAMATEDIENS

Pasta ar lasa fileju, kréjuma — pesto merci un kirSu tomatiniem

val
Liellopa galas eskalops sipolu merce ar kartupelu biezeni

vai
BieSu risoto ar maskarpones sieru un valriekstiem

DESERTS

Salais karameles krems ar grauzdétiem Cipsiem
vai
Saldejums kraukskiga mande|u grozina

— ATPAKAL @ TALAK —
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BIZNESA PUSDIENAS

TRESDIENA

UZKODAS

Kalmara salati ar kirSu tomatiniem, romiesu salatu lapam
un Kiploku aioli
vai
Salati ar griletu vistu, kvinoju, avokado un mango
iy vai
Tomatu zupa ar kiploku grauzdiniem un majas gatavotu pesto

L} PAMATEDIENS

Cepts zandarts krémiga merce ar kaperiem un kartupelu biezeni
vai
Piles konfits ar ogu mérci un kartupelu graténu
vai
Pasta Arrabiata

DESERTS

Avenu siera kuka
vai
Saldejums kraukskiga mandelu grozina

— ATPAKAL @ TALAK —
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BIZNESA PUSDIENAS

CETURTDIENA

UZKODAS

Grieku salati ar kazas sieru un Kalamata olivam
vai
Salati ar piles konfitu Teriyaki merce, ceptiem aboliem
un valriekstiem
vai
Dienas loma zupa

PAMATEDIENS

Cepta juras asara fileja ar Provansas ratatuju
vai
Augstakas kvalitates liellopa galas strogonovs ar seném,
kraukskigiem sipoliem un kartupelu biezeni
vai
Krasni cepts kartupelu — sénu ragu ar sieru

DESERTS

Pistaciju panna cotta ar avenu merci
vai
Saldejums kraukskiga mandelu grozina

— ATPAKAL @ TALAK —
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BIZNESA PUSDIENAS

PIEKTDIENA

UZKODAS

Matje silkes tartars ar biezpienu un kartupelu biezeni pasniegts
uz bieSu carpaccio
vai
Cezara salati ar vistas kratinu un kraukskigu bekonu
vai

Brokolu krémzupa ar zalajiem zirnisiem

PAMATEDIENS

Sama filejas ragu tomatu — kréjuma meérce ar kuskusu
un darzeniem
vai
Vistas filejas kotoletta ar lapu salatiem, rukolu, tomatiem
un sipoliem
vai
Sénu ravioli siera méerce

DESERTS

Sokolades braunijs ar krému un meza ogu mérci
vai
Saldéjums kraukskiga mande|u grozina

— ATPAKAL @ TALAK —
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IEVADS

PUSDIENU BUFETE

Lielakam viesu skaitam iesakam izveleties 1pasu pusdienu
bufetes edienkarti. Més sagatavojam plasu garSigako uzkodu,
Zupu un pamatedienu piedavajumu, kura katrs viesis atradis

milakos édienus.

Piedavajam izveleties starptautiskas virtuves edienus, kas tiks
pagatavoti no augstakas kvalitates produktiem, un péc viesu
ieteikumiem, ieklausim art 1pasi piemérotus edienus cilvékiem,

kuri ievero dazadas dietas.

Pusdienas bufetes stila servésim viena no musu restoraniem ar

burvigu skatu uz juru.

Gatavots ar kaislibu, pasniegts ar milestibu.

CENA
36 EUR personai

PASNIEGSANAS LAIKS
12:00-16:00

MINIMALAIS VIESU SKAITS
30 personas <— ATPAKAL @ TALAK —
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PUSDIENU BUFETE

SALATU BARS

Standarta salatu bars ar dazadiem papildinajumiem:

Kvinoja, turku zirni, kUpinats Latvijas siers, mini mozzarella, parmezans,
konserveti zalie zirnisi, marinéti gurki, marinéti halapenjo pipari,
marinétas senes
Mercu stacija:
sinepes, 1000 salu merce, Cezara merce, saldskaba Cili merce, tzatziki
merce, skabais krgjums, olivella, balzamiko, etika komplekts

SALATI
(2 péc izvéles)

Nicoise salati ar konservetu tunci, olivam un kirSu tomatiniem

Hoisin piles konfita salati ar ananasiem un zemesriekstiem

Cezara salati ar vistas krutinu un kraukskigu bekonu

Salati ar kalmariem, Romano lapam, kirsu tomatiniem un pikantu
Mmajonezi

Mini- mocarella salati ar kirSu tomatiniem un majas gatavotu pesto

Grieku salati ar fetas sieru un Kalamata olivam

Salati ar baltajam pupinam, seneém, papriku un sinepju-jogurta merci

Salati austrumu gaume ar kuskusu, darzeniem un turku zirniem

<— ATPAKAL @ TALAK —
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PUSDIENU BUFETE

DIENAS ZUPU NO SEFPAVARA
pasniedzam ar svaigi ceptu maizi

ZIVS EDIENI
(1 péc izveles)

Lasa fileja Teriyaki méerce ar sezama seklam

Zandarta fileja skaba kréjuma un dillu mérce ar sipolu skaidinam

Sama fileja sagskébajé merce

Mencas fileja ar tomatiem Marinara merce

Cepta juras asara fileja ar kirSu tomatiniem, kaperiem un citronu

< GALAS EDIENI }

(1 péc izvéles)
Titara fileja sinepju mérce

Piles confits ogu merce

Vistas krutina Teriyaki — sezama merce

Vistas stilbini ar Tikka Masala kariju

Vistas stilbina giross barbekju merce

Cukgalas cepetis majas gaume

Liellopa galas strogonovs ar senem un kornisoniem

Liellopa galas rostbifs piparu merce

— ATPAKAL @ TALAK —
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PUSDIENU BUFETE

VEGETARIE EDIENI
(1 péc izveles)

Pasta kremiga baraviku-Sampinjonu merce

Turku zirnu, balto pupinu un kukurtzas sautéjums ar tomatiem
un olivam

Provansas darzenu ratatujs

Ravioli ar kremigu sénu merci

Vegetarais plovs ar darzeniem un zavétiem augliem

{ Darzenu karijs }
PIEDEVAS

(2 péc izveles)

Variti kartupeli ar zaJumiem

Cepti kartupeli ar rozmarinu

Kremigs kartupelu biezenis

Kartupelu biezenis ar olive|lu un zalumiem

GarSaugos cepti sezonalie darzeni

Basmati risi
Tométa)rzotto
Va thi_griki
Cepti zigképosti

— ATPAKAL @ TALAK —
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PUSDIENU BUFETE

DESERTI
(2 pec izveles)

Vanilas Panna Cotta ar ogu merci

Sokolades muss ar riekstiem un mandelém

Vanilas kéksins ar marmeladi un Mascarpone kremu

Kirsu flans ar Sokolades skaidinam un sviesta kremu

Abolu pirags ar saldajam drumstalam

Ricotta vanilas krems ar marmeladi un balto Sokoladi

< Mango creme brulee ar karamelu skaidinam

Bezgluténa Sokolades braunijs ar putukrejumu

Auglu salati

— ATPAKAL @ TALAK —
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PUSDIENU BUFETE

ZUPA UN SENDVICI

ZUPA PEC JUSU IZVELES
(1 péc izveles)

Darzenu kremzupa
vai
Grauzdetu tomatu zupa
vai
Tradicionala Solanka
vai
Vistas zupa ar nudelem
vai
Kapostu zupa

SENDVICU IZLASE

Rudzu maize ar mazsalitu lasi un olu kremu

Polarmaize ar tunca kremu un gurkiem

Liellopu galas crostini ar Wasabi kremu

Mocarellas siera rols ar pesto

DESERTI

Svaigo auglu salati

Panna cotta ar ogu merci

CENA Sokolades pirags ar kafijas krému

26 EUR personai

PASNIEGSANAS LAIKS

12:00-16:00

MINIMALAIS VIESU SKAITS -

30 personas — ATPAKAL_ . TALAK —
14
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al SERVETAS VAKARINAS

IL SOLE RESTAURANT

'

Saules staru sasildits majigais restorans ar panoramas skatu uz
juru il Sole piedava vakarinas mierigaja un nesteidzigaja gaisotne.
Mes izvélamies augstas kvalitates produktus un pagatavojam
edienus tradicionalaja italu stila vai atpazistamos starptautiskas

virtuves edienus.

Palidzesim izvéleties katram edienam piemérotu vinu no il Sole

plasas italu vinu kartes.

o S
ﬂ S@H@ ¢— ATPAKAL @ TALAK —>
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GALA VAKARINAS MINI-UZKODAS DZERIENI KONTAKTI

SATURS PUSDIENAS VAKARINAS TEMATISKAS BUFETES
BALTIC BEACH HOTEL & SPA

IL SOLE RESTAURANT

GRUPU EDIENKARTE

UZKODA

Salati ar tigergarnelem, kirStomatiniem un avokado
vai

"Vitello tonnato” — tela gala ar tunca - kaperu merci
vai

Kraukskiga Mozarella ar olivém uz tomatu karpaco

PAMATEDIENS

Akmensasara fileja ar seneém pasniegts uz cukini spilventina
vai
Perlu vistas fileja ar Margaritas merci
vai
Risoto ar spargeliem un spinatiem

DESERTS

Cocco Nocciola riekstu un kokosu torte
vai
Kraukskigs mandelu grozin$ ar saldéjumu un svaigam ogam

CENA
3 édienu vakarinas

o R 44 EUR personai <— ATPAKAL @ TALAK —
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SATURS PUSDIENAS

VAKARINAS TEMATISKAS BUFETES

GALA VAKARINAS MINI-UZKODAS DZERIENI KONTAKTI

BALTIC BEACH HOTEL & SPA

IL SOLE RESTAURANT

GRUPU EDIENKARTE

UZKODA
Vitello tonnato — tela gala ar tunCa-kaperu merci
vai
Baltvina izturéts bumbieris ar saldo sieru Gorgonzola Dolce
vai

Trio karpaco no lasa, asara un zobenzivs

PAMATEDIENS

Kraukskiga tela galas karbonade ar svaigo tomatu un sarkano
sipolu salatiem
vai
Lasa fileja gatavota uz grila ar spargeliem un spinatu merci
vai
Taglerini pasta, sacepta ar baklazaniem, tomatu merci
un Parmezana sieru

DESERTS
Vanilas Panna Cotta ar ogam un avenu merci
vai
Tiramisu
CENA
3 édienu vakarinas
50 EUR personai — ATPAKAL @ TALAK —
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IL SOLE RESTAURANT

. GRUPU EDIENKARTE

UZKODA
Dzeltenspuru tunca filejas un avokado tartars
vai
Vitello tonnato — tela gala ar tunca-kaperu merci
vai

Salati no griletiem darzeniem un Parmezana mussu

PAMATEDIENS

Tela filejas medaljoni ar za|o piparu graudu merci
vai
Piles kratina ar apelsinu un janogu merci
vai
Cepta erglzivs fileja ar salda krejuma kaperu merci
vai

Risoto ar trifelu pastu

DESERTS

Mascarpone kréms ar zemenu minestrone
vai
Crostata ar mascarpone sieru un ogam

CENA

3 édienu vakarinas

55 EUR personai — ATPAKAL @ TALAK —
J 18
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IL SOLE RESTAURANT

GRUPU EDIENKARTE

AUKSTA UZKODA

Vitello tonnato — tela gala ar tunca un kaperu merci
vai
Trio karpaco no lasa, asara un zobenzivs

KARSTA UZKODA

Canneloni ar spinatu, garne|u un Parmezana siera pildijumu
vai
ArtiSoku krémzupa ar kazas sieru un sénem

PAMATEDIENS

Akmensasara fileja ar seném un cukini tartaru
vai
Tela filejas medaljoni ar zalo piparu graudu merci

DESERTS

Pudins ar praline riekstiem
vai
Vanilas Panna Cotta ar zemenu merci

CENA

3 édienu vakarinas

60 EUR personai — ATPAKAL @ TALAK —
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SERVETAS VAKARINAS

VIEW RESTAURANT &
LOUNGE

Dizaina interjers un izsmalcinata atmosféra kombinacija ar

satriecosu skatu uz juru padaris jusu vakarinas neaizmirstama

piedzivojuma.

VIEW Restaurant & Lounge  é&dienkarte apvieno Eiropas
tradicionalas virtuves vertibas ar jaunakajam tendencem, lai

sniegtu restorana viesiem aizraujosSu garsas baudijumu.

Edienu gatavo$ana plasi tiek izmantoti svaigi, vietéjie produkti
un sezonas aktualitates, kurus lieliski papildina plass, kvalitativu

vinu klasts un izmekléta dzéerienu karte.

N
VIEW

SEAFOOD & GRILL — ATPAKAL @ TALAK —
20
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VIEW RESTAURANT & LOUNGE

GRUPU EDIENKARTE

UZKODA

Baltijas rudzu brusketa ar kilavam, paipalu olam un ansovu merci
vai
Jéra galas gulaszupa ar sezonas darzeniem, kréjumu un pasu
gatavotu pesto
vai
Kazas siera salati ar cukini skelem un grauzdetam mandelem

PAMATEDIENS

Vidusjuras akmensasara fileja ar darzenu zuljenu un Meuniere merci
vai
Péerlu vistas kratina ar saldo kartupelu fondantu un vinogu konfitu
vai
Tomatu orzotto ar cukini un baklazaniem

DESERTS

Mellenu-siera Creme Brulee
vai
Kraukskigs mande|u grozins ar saldéjumu un svaigam ogam

CENA

3 édienu vakarinas
44 EUR personai <— ATPAKAL @ TALAK —
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MINI-UZKODAS DZERIENI KONTAKTI

SATURS PUSDIENAS VAKARINAS TEMATISKAS BUFETES GALA VAKARINAS
BALTIC BEACH HOTEL & SPA

VIEW RESTAURANT & LOUNGE

GRUPU EDIENKARTE

UZKODA

Vitinatas piles krutinas salati ar apelsina fileju un sarkana
sipola Catniju
vai
Cézara salati ar garnelem un Parmezana sieru
vai
Andaluzijas karstais gaspaco ar cukini spageti

PAMATEDIENS

Latgales zandarta fileja ar kartupelu biezeni un midiju merci
vai
Premium liellopa galas stogonovs ar sénu orzotto
vai
Péer|u vistas kratina ar saldo kartupelu fondantu
vai
Ravioli ar spinatiem, Grana Padana sieru un baltvina merci

DESERTS

Kraukskigs mandelu grozins ar saldéjumu un svaigam ogam
vai
,Diena un Nakts” sokolades kuka

CENA
3 édienu vakarinas

50 EUR personai — ATPAKAL @ TALAK —
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VIEW RESTAURANT & LOUNGE

GRUPU EDIENKARTE

UZKODA

Griletas garneles ar tomatu salsu un avokado tartaru
vai
Pekinas piles salati ar svaigu gurki un Hoisin merci
vai
Vegetarie Cézara salati

PAMATEDIENS

Ates fileja salda kréjuma mércé ar tempara ceptiem baklazaniem

vai
" Jéra galas Ramp steiks ar zalo piparu mérci un kartupelu biezeni
v, vai
‘Lf“ }" ¥ Muskusa piles kratina ar racenu biezeni un citrusu merci
¥ o
b "&: vai

Meza senu ragu ar kartupelu — trifelu biezeni

,,.
e

e

e i vl b"

DESERTS

Mango Creme Brulee
vai
Rockslide braunijs ar vanilas saldejumu

R

CENA
3 édienu vakarinas
55 EUR personai <— ATPAKAL @ TALAK —
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SATURS PUSDIENAS

VAKARINAS TEMATISKAS BUFETES GALA VAKARINAS
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VIEW RESTAURANT & LOUNGE

GRUPU EDIENKARTE

UZKODA

Piles krutinu salati ar mini bumbieriem un sipolu ¢atniju
vai
Tunca un lasa poke

ZUPA

Baraviku krémzupa ar trifelu ellu un grauzdiniem

PAMATEDIENS

Stores fileja ar sarkanajiem ikriem un darzenu zuljénu
vai
Viegli apcepta liellopa fileja ar karamelizétiem darzeniem

DESERTS
Gaisiga Sokolades kuka
val
Smiltserksku tarte

CENA
4 édienu vakarinas
60 EUR personai <— ATPAKAL @ TALAK —
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IEVADS

SEAFOOD & OYSTER
TERRACE

Eleganta un majiga terase Seafood & Qyster Terrace, kas atrodas
Baltijas juras krasta, aicina viesus nobaudit juras veltes, austeres

un dazadus zivju édienus.

Edienkarte piedava viesiem arf istus Japanas sudi un sasimi,
pagatavotus no vissvaigakajam sastavdalam — viss ir lieliski

servets un pasniegts ar smaidu.

| VASARAS RESTORANS
MAIJS — SEPTEMBRIS

Seafood & Oyster o
SUSHI & SASHIMI TERRACE <— ATPAKAL @ TALAK —
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SEAFOOD & OYSTER TERRACE

GRUPU EDIENKARTE (1)

UZKODA
Zivju un juras velSu kremigs ¢auders

midijas, garneles, dienas loms

vai
Vidusjuras seviss

lasis, garneles, tuncis, mango

vai
Piles krutinas salati
vitinata piles kratina, apelsina fileja, bumbieris, sarkana sipola ¢atnijs

PAMATEDIENS

Baltijas zandarta fileja
kartupelu biezenis ar zalumiem, fenhela konfits,midiju méerce
vai
Norvégijas lasa $asliks
cepti mini-kartupeli, vasaras svaigie salati, Remoulade mérce
vai
Premium liellopa galas stroganovs
rib eye liellops, grubas ar baltajam seénem, marinéti gurki

DESERTS
Mango Pavlova
vai
Pistaciju Panna Cotta

CENA

3 édienu vakarinas

55 EUR personai — ATPAKAL @ TALAK —
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[ SEAFOOD & OYSTER TERRACE

GRUPU EDIENKARTE (2)

UZKODA

Zupa Tom Yum Goong
tigergarneles, nudeles, Sampinjoni
vai
Poke HavajieSu gaume
tuncis, lasis, mango, susi risi
vai
Svilinatas Premium liellopa galas karpaco

seleriju salati ar aboliem, medus-laima merce

PAMATEDIENS

Grileta stores fileja
sarkanie ikri, kartupeli Dauphinoise, darzenu zuljens
vai
Dzeltenspuru tunca steiks
Pak Coi salati, pupinas, nudeles, tomatu-olivu salsa
vai
Irijas jera galas fileja
trifelu — piparu merce, jaunie darzeni, racenu biezenis

DESERTS
Mango Creme Brulee
vai
CENA Avenu siera kuka
3 édienu vakarinas
55 EUR personai <— ATPAKAL @ TALAK —
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IEVADS

Pludmales bars Beach BAR & GRILL atrodas dazu metru
attaluma no ddens linijas un piedava originalus kokteilus,
plasu vina karti un uzlejamo alu no vietéjam alus daritavam.
Gardi sendvici un burgeri, grileta gala un juras veltes, vasaras
salati un vilinosi deserti — baudiet to visu Beach BAR & GRILL

atslabinosSaja gaisotne.

<— ATPAKAL @ TALAK —




SATURS PUSDIENAS VAKARINAS TEMATISKAS BUFETES GALA VAKARINAS

MINI-UZKODAS DZERIENI KONTAKT]
BALTIC BEACH HOTEL & SPA

BEACH BAR & GRILL

GRUPU EDIENKARTE

UZKODU IZLASE
(4 péc izveles)

Vistas Cézara mini-salati Lasa tartars ar kaperiem un Salotes sipoliem
Garne|u Cézara mini-salati Mini mozcarellas siers ar kirSu tomatiem
Grieku %i—saléti Sots ar GaspaéoZpu un tigergarneli
Garne!u_kokteilis Kalmaru gredzenia_rtﬂkstoé salu merci
Brusketu izlase Griléta kukurdza ar BBQ merci

UZ OGLEM GATAVOTU PAMATEDIENU IZVELE

Norvegijas lasa Sasliks
vai
Sama Sasliks
vai
Vistas skinki
vai
Cukgalas sasliks

Sasliki tiek pasniegti ar ceptiem mini-kartupeliem, vasaras darzenu salatiem,
Remoulade vai tomatu mérci

DESERTS

Klasiska Nujorkas siera kuka
vai
Saldejumu izlase

CENA

3 édienu vakarinas
45 EUR personai — ATPAKAL @ TALAK —
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IEVADS

TEMATISKAS BUFETES

Muasu merkis ir padarit jusu pasakuma pieredzi unikalu!
Svinigas gala vakarinas, korporativais pasakums vai vakarinas

pec garas darba dienas — tematiskas bufetes bus ideala izvele!
Restoranu Sefpavari izstradaja tematiskas bufetes, ieklaujot

popularako pasaules virtuves édienus, saglabajot to labakas

tradicijas.

— ATPAKAL @ TALAK —
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SATURS PUSDIENAS VAKARINAS TEMATISKAS BUFETES GALA VAKARINAS

MINI-UZKODAS DZERIENI KONTAKTI

BALTIC BEACH HOTEL & SPA

TEMATISKAS BUFETES

INTERNATIONAL

UZKODAS
Vitello Tonnato — tela gala ar tunCa un kaperu merci

Susi asorti ar sojas mérci, wasabi un ingveru

Garsaugos ceptas tigergarneles, ar avokado mussu un tomatu salsu

SALATI
Nicoise salati ar svilinatu tunci, Haricot pupinam un varitu olu

Pekinas piles salati ar mango un Hoisin merci

Mocarellas siera salati ar tomatiem, bazilika pesto un ciedru riekstiem

PAMATEDIENI
Calis Tikka Masala ar kokosriektu pienu un koriandru

Piles stilbina konfits ar braklenu un abolu merci

Liellopa rostbifs ar zalo piparu merci
Akmensasara fileja ar Marinara merci

PIEDEVAS
Kartupelu graténs ar Alpu sieru

Griléti darzeni

Basmati risi ar darzeniem

DESERTI
Kraukskigs mande|u grozins ar Mascarpone krému un meza ogam

Sokolades muss ar avenu merci

Mango mini Creme Brulee

CENA
80 EUR personai — ATPAKAL @ TALAK —
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TEMATISKAS BUFETES GALA VAKARINAS
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TEI\/IATISKAS_BUFETES
ITALU

ANTIPASTI BARS
Svaigi cepta fokaca un Italu grisini

Kaperi, ansovi, artisoki, olivu izlase, grileti darzeni olivella, marinéti darzeni,
majas salsas un tapenades, ellas un etiki

Italu sieru un galas delikatesu izlase

UZKODAS

Brusketu izlase: tigergarneles un avokado mussu; parmas skinkis un olivu
tapenade, Gorgonzolas siers ar bumbieru catni

Caprese salati ar mocarellas sieru, majas pesto un ciedru riekstiem
Vitello Tonnato — tela gala, tunc¢a un kaperu mérce

PAMATEDIENI
Vistas krutina ar Mocarellas sieru Margaritas mérce

Cepta mencas fileja ar kréjuma - bazilika merci

Liellopa galas taljata ar balsamico sipoliniem

PIEDEVAS
Pasta penne arrabiata

Risoto ar spinatiem un Pekorini sieru
Krasni cepti jaunie kartupeli ar rozmarinu

DESERTI
Tiramisu

Vanilas Panna Cotta ar ogu merci

Auglu un ogu Macedonija
‘ CENA
70 EUR personai — ATPAKAL @ TALAK —
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s v—y

' \1 3 'l’, a3 TEMATISKAS BUFETES
SN e (T~ LATVIJAS
: A i ¥ 0 6 UZKODAS

Salitu, marinétu un svaigu darzenu asorti
Kpinats lauku calis ar mércém
KUpinatas cukas kajas @erts ar marrutku putam
Baltijas bruskete ar kilavam
Latvijas éprotes]aiédés MErces
Dilles marineta lasa ﬂlejgr kartupe|u pankucinam
SALATI
Pupinu salati ar kupinatu skinki
Klasiski kipinata cala g:,las salati ar kartupeliem
PAMATEDIENI
Kurzemes strogonovs ar marinétiem gurkiem

Zandarta fileja ar sipolu gredzeniem
STpo@)psis
Pelekie zirni, sautéti;bekonu un sipoliem
PIEDEVAS
Sautéti skabie kaposti
Variti kartupeli ar_sviestu un dillem

DESERTI
Mini grozini ar rabarberiem, aboliem un bruklenem

Tradicionals rupjmaizes kartojums ar ievarijumu un putukréjumu
Vecrigas ar biezpiena kremu

‘ CENA
70 EUR personai — ATPAKAL @ TALAK —
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T
- ;7 .

£ BUFFETS

FRANCU

Francu pastétes un terines (piles rijete ar konjaku un pistacijam, foie gras
pastéte ar trusu aknam un cikgalas Skinka terine ar kastaniem un kalvadosu)

Vol-Au-Vents ar Sénu ragu
Varzu kajinas ar tomatu un olivu konkase
Charolais liellopa rostbifs ar balto trifelu-sinepju merci
Vitinatas titara filejas salati ar mini bumbieriem un apelsinu filejam
Nicoise salati ar tunci, pa_ipalu olam un artiSokiem
PAMATEDIENI
Piles konfits a l'orange
Dorades fileja un melnésﬁdijas a la Meunier mérce
Bourguign(ﬁiellopa gala
PIEDEVAS
Darzenu quiche lorraine
Kartupe!u%uphinoise
Tradicionélais@rzenu ratatujs
SEFPAVARA FRANCU SIERU IZLASE
(Camembert, Brie, Comté)
Pasniedzam ar kraukskigiem krekeriem, vinogam un auglu ¢atniju
FRANCU DESERTU IZLASE
Mandelu Clafoutis ar kirSiem

Karame|u mini Creme Brllee

Mini-ekleru izlase

‘ CENA
90 EUR personai — ATPAKAL @ TALAK —
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TEMATISKAS BUFETES

AZIJAS

Liellopu gala, austeru merce, ar zalajiem lokiem
Spring rolls ermango MErci
Sezama seklas svilinata tunca ?Ieja ar wasabi un ingvera tartaru
SUSHI
Susi izlase ar sojas merci, wasabi un ingveru
SALATI
Pekinas piles salati ar Hoisin merci
Pak choi salati ar CukurzimierrTéitaki sénem un Teriyaki merci
Kraukskigas cukgalas salati ar pikantiem gurkiem
PAMATEDIENI
Kraukskiga cukgala saldskaba merce
Lasa fileja Tgiyaki Mmerce
Vistas galas bumbina;:itronu—medus glazura

PIEDEVAS
Olu ntdeles ar omleti

Stir—fried_dérzeni
Basmati risi
DESERTI
Kokosriekstu un mande|u kuka ar [icija merci

Tapioca ar mango biezeni

Banoffe ar laimu mérci

CENA
75 EUR personai — ATPAKAL @ TALAK —
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TEMATISKAS BUFETES

SALATU BARS

Tomati, kirSu tomati, salatu mikss, burkani, bietes, redisi, kukuruza, paprika,
sarkanie sipoli, fetas siers
Marinejumi un olivellas, etiki, salatu merces un salsas salijumi:
Per|u sipolini, gurki, sarkanie kaposti, olivu izlase, paprika, kaposti

Papildus piedavajam +3.50 eur personai
KUpinatu un mazsalitu zivju asorti: Silke, Skumbrija, Lasis, Asaris

ZUPAS
Baltijas auksta bieSu zupa / Gaspaco ar bazilika grauzdiniem

UZ UGUNS GATAVOTAS GALA UN ZIVIS
Vistas giross pikanta citrusu marinade

Cukgala saldskaba medus marinade uz iesmina

Jéra gala ar darzeniem uz iesmina

Sama fileja ar kirSu tomatiem, olivam un marinétiem sipoliniem

Papildus p/'edévéjagﬂ_ 50 eur personai
Griletas tigergarneles

MERCES

Majas BBQ merce / jogurta mérce ar laimu un kinzu / Saldskaba cili merce /
Auglu ¢atnijs / Medus un sinepju mérce

PIEDEVAS
Krasni cepti kartupeli ar kiplokiem un rozmarinu
Griléti_dérzeni
Pukképosti_BBQ merce
DESERTI
Mango jogurta krems

Zemenu Sambuka

Auglu salati / Auglu plates
CENA

65 EUR personai — ATPAKAL @ TALAK —
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TEMATISKAS BUFETES

BRUNCH

Baltijas silku izlase uz fondant kartupeliem

Cukini canneloni at spinatiem, Ricottas un Gorgonzolas sieru
Gaisigs kartupelu muss ar Sprotéem un olu
Tacos ar tTgergamelémEokado un jogurta merci
Baltijas bruschetta ar ,kilav?olu, gurki un ansovu merci

Cézara salati ar bekonu un vistas fileju

Caprese ar mini mocarellu, kirSu tomatiem un majas pesto

Pavasara salati ar tomatiem un marinétiem sarkaniem sipoliem
ZUPAS
Tomatu gaspaco ar grenlandes garnelem
Skabu kapostu zupa;cukas stilbinu cepeti

OTRIE EDIENI
Jéra kebabs ar jogurta — koriandra merci

Mini burgeri ar Black Angus liellopa galu un Cedaras sieru

Bavarijas grila desinas ar tradicionalajam meéercem

Lasa fileja un tigergarnele Teriyaki mércé

PIEDEVAS
Sautéti skabi kaposti ar dumotu aromatu

Tomatu orzotto ar midijam
Dérzerantatujs
DESERTI
Mango Creme Brulee
Zemenu véthais_kréms ar ogam

Sokolades muss ar karamelizétiem lazdu riekstiem

‘ CENA
60 EUR personai — ATPAKAL @ TALAK —
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TEMATISKAS BUFETES

SEFPAVARA LIVE
COOKING STACIJAS

BBQ 200.00 EUR
UZ GRILA CEPTS PIENA SIVENS 500.00 EUR
PAELJA 200.00 EUR
SUSI UN SASIMI 200.00 EUR
BURGERI 200.00 EUR
TRADICIONALA ZUPA 120.00 EUR
TRADICIONALIE PELMENI 150.00 EUR

— ATPAKAL @ TALAK —
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GALA VAKARINAS

SERVETAS GALA
VAKARINAS

AUKSTA UZKODA
(1 péc izveles)

Salati ar leni gatavotu piles kratinu un avenu — vigu merci
vai
Gravlax lasa un svilinata tunc¢a duets ar sinepju un ingvera merci,
kvinoju un rupjmaizes grauzdinu
vai
Leni gatavota tela gala ar kraukskigi ceptu mocarellas sieru
un tunca-kaperu kremu

vai
Astonkaja salati ar mango salsu un Cili — laima merci }

SILTA UZKODA
(1 péc izveles)

Sviesta ceptas juras kemmites ar cukurzirnu mussu
un ziedkapostu kremmerci
vai
Achatina gliemezu un sénu ragu ar amandine kartupelu biezeni
vai
Melnsaknes krémzupa ar brieza galas klimpam

CENA

4 édieni

75 EUR personai

5 edieni

95 EUR personai — ATPAKAL @ TALAK —
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GALA VAKARINAS

ZIVJU EDIENS

Vidusjuras savvalas akmenasaris ar ciedru riekstiem,
tomatu concasse un fenheli

Juras velna medaljoni ar tigergarneli, saknu darzenu zuljenu
un apelsinu-sinepju merci

Atlantijas ates fileja ar safrana merci, zalajiem zirnisiem
un sautétam darzenu perlem

GALAS EDIENI

Liellopa gala Wellington gaume ar Parmas Skinki, seném
un bagatigu sarkanvina merci

Leni gatavota liellopa fileja ar karamelizetiem darzeniem
un krémigu zalo piparu merci

Grileta piles kratina ar selerijas biezeni, karamelizeétu melnsakni,
Simeji SEném un rozinu merci

DESERTS
Baltas Sokolades siera ktka ar laimu un aveném
Creme Brulee ar tonka pupinu saldejumu

Sokolades kika ar siltu $okolades mérci un vanilas saldéjumu

— ATPAKAL @ TALAK —




SATURS PUSDIENAS VAKARINAS TEMATISKAS BUFETES GALA VAKARINAS

MINI-UZKODAS DZERIENI KONTAKT]
BALTIC BEACH HOTEL & SPA

GALA VAKARINAS

BANKETS

,Gravlax” lasis konjaka marinadé uz kartupe|u kroketes ar krémsieru un zaJumiem

ZIVJU UZKODAS
(4 péc izvéles)

GarSaugos ceptas tigergarneles ar avokado tartaru un tomatu salsu

JUras asaris saldskaba tomatu marinadée

Silkes fileja tris marinadées uz spiestiem kartupeliem / briklenes, abols, sinepes /

Tunca poke ar mango un avokado

Klasiskais lasa tartars

Baltijas brusketa ar kilavu, olu, gurki un ansovu merci

GALAS UZKODAS

(4 péc izvéles)
TruSa aknu krémiga pastéte, uz briosa ar brtklenu konfitaru }

Vitello Tonnato — tela gala ar tunca un kaperu merci

Cukgalas cepetis ar marrutku merci

Liellopu méeles aspiks ar vasabi-siera krému

Mini slaideri ar plikatu piles galu un saldu sipola ¢atniju

Vitinata piles fileja ar baltvina karsétiem bumbierim, apelsinu fileju un sarkano sipolu ¢atniju

Cala galas rulade ar baravikam un pancetu

VEGETARAS UZKODAS
(2 pec izvéles)
Salitu un marinétu darzenu izlase (gurki, tomati, sénes, kaposti, kiploki, kirbis)

Griléti baklazani ar kazas sieru un svaigu tomatu salsu

Cukini kaneloni ar gorgonzolu, rikotas sieru un spinatiem

Humuss ar darzenu krudite un Kalamata olivam

Falafels ar jogurta méerci

Avokado tartars ar kuskusu un kirSu tomatiem

CENA
115 EUR personai <— ATPAKAL @ TALAK —
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GALA VAKARINAS

BANKETS

Mocarella di Bufala salati ar tomatiem un rukolu

SALATI
(2 péc izvéles)

Romiesu salati ar bekonu, vistas kratinu un Cézara merci

Pekinas piles salati ar Beluga lecam, pikantu kirbi un burkaniem, smalklapu spinatiem

Saldskabu tigergarne|u salati ar kalmaru gredzeniem, kirsu tomatiem un kiploku aioli

Liellopu méles salati ar jauniem kartupeliem un citrusaug|u majonézi
GALAS EDIENI
(1 péc izvéles)
Cukgalas medaljoni ar baraviku meérci, timianu un trife|u pastu
Tela galas medaljoni ar demi—glaceﬁérci, zaliem pipariem un rozmarinu
< Rampsteiks arjémog_uun roza vina merci
Trusa kajas konfits ar rozmarinu un citronu
Galas pamatédieni tiek pasniegti ar kartupe/u-trifelu biezeni un darzenu ratatuju
PUTNU GALAS EDIENI
(1 péc izveles)
Piles kratina ar kirsSu merci

Piles stilbina konfits ar sarkano apelsinu méerci

Cala kratina salda krejuma meérce ar Dizonas sinepeém
Putnu gajas pamatédieni tiek pasniegti ar kartupelu fondantu un ceptu aboli ar medu

ZIVJU EDIENI
(1 péc izvéles)
Zandarta fileja salda krejuma - dillu mércé ar midijam

LaSa fileja citronu-safrana mércé

JUras asara fileja ar vitinatu tomatu salda kréjuma merci

Zivju pamatédieni tiek pasniegti ar seleriju biezeni, zafajiem spargeliem
un garSaugos ceptiem kirsu tomatiem

— ATPAKAL @ TALAK —
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GALA VAKARINAS

DESERTI

Piedavajam izvéléties milaku desertu vai torti

DESERTI
Klasiskais Tiramisu

Avenu siera kuka

Creme Brulee ar tonkas pupinu saldejumu

Pistaciju deserts ar avenu konfitu un saldéjumu
é_okolédes Braunijs ar Chantilly krému un zemeném
.un daudz citu gardu desertu no masu sefpavara
6.00 EUR PERSONAI

TORTES GARSAS

Kremiga Klasika: riekstu torte; Sokolades biskvits ar mango krému un Sokolades
parslam,; iebiezinata piena krems ar riekstu meringu un lazdu riekstu griljazy;
tumsas Sokolades torte ar kirSiem; maskarpones siera torte ar aveném;
karame|u kuka ar sokolades biskvitu; kokosriekstu kuka ar Raffaello trifelem.

Siera kukas: gaisiga, biezpienu vai salda kréjuma; ar ogam, laimu, salo karameli
vai mango pildijumu; ar Oreo cepumu bazi, vanilas cepumu vai kremigu biskvitu.

Mussa un jogurta tortes: zemenes un laims; bananu un Bacardi muss;
Sokolades muss; ar mafina, koksriekstu, mande|u biskvitu vai ogu Zeleju.

TORTE NO 55 EUR PAR KG
JUSU LOGO UZ TORTES 20 EUR
SALDA BUFETE PEC PIEPRASIJUMA

— ATPAKAL @ TALAK —
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MINI-UZKODAS

Kupinats lasis, kaperi, kremsiers

Mazsalits lasis, kremsiers, dilles

Sarkanie ikri, kremsiers

Mini-kartupelu pankuakas ar lasi un kremsieru
Kilavas, paipalas ola

Liellipa rostbifs, sarkano sipolu dzems
,Vitello Tonnato’, tunca-kaperu merce
Kupinata piles kratina, pistacijas, ogas

Trusa pastéte, ogu Catnijs

Senu muss, trife|u ikri

Bri1 siers, zemenes

— ATPAKAL @ TALAK —
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BALTIC BEACH HOTEL & SPA

MINI-UZKODAS

Tunca kréems, gurkis

Mazsalits lasis, olu krems
Liellopa Skinkis, tartara mérce
Skinkis, siers, Filadelfijas kréms

Olu krems, gurkis

Tigergarnele, gvakamole

KUpinats lasis, kremsiers, tomatu salsa
Cepta liellopa gala, vasabi krems

Parmas skinkis, kazas siers, vitinati tomati

Mocarella, tomatu salsa, baziliks

«— ATPAKAL @ TALAK —
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MINI-UZKODAS

Sarkanie ikri, kremsiers

Véza astes, avokado

Grenlandes garnelu un avokado kokteilis
Tunca tartars, mango catnijs

KUpinata lasa kréms, gurkis

Mazsalits lasis, kremsiers, dilles
Liellopa rostbifs, sarkano sipolu dzems
Kupinata piles krutina, auglu ¢atnijs
Sénu muss, paipalas ola

Gorgonzolas siers, bumbieris

Bri siers, zemenes

Kazas siera muss, ogas
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MINI-UZKODAS

Tunca salati ar ,Haricot” pupinam, kirsu tomatiem un olu
Juras velSu salati ar avokado, kalmariem, garnelem un midijam

Astonkaja salati ar olivam, seleriju, kirsu tomatiem

un jaunajiem kartupeliem

AV w

Salati ar kupinatu lasi un kirsu tomatiem, citronu merce

i

!

Tigergarnelu salati ar rukolu, fenheli un apelsinu daivinam

Pekinas piles salati ar mango un ,Hoisin"” merci

Olivje salati ar kupinatu vistas kratinu

Liellopu meles salati ar selerijas sakni un marinétiem gurkiem
Cezara salati ar vistas krutinu un kraukskigu bekonu

Cala sate karija-jogurta merce, ar valriekstiem un koriandru
Mini-mocarellas salati ar tomatiem un ciedru riekstiem

Klasiskie grieku salati ar kazas sieru un Kalamatas olivam
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MINI-UZKODAS

Mazsalits lasis, gurkis
Svilinats tuncis, avokado
KUpinata titara galas skinkis, darzeni

Pekinas pile, mango

Trtars, karamelizeti sipol
Premium liellops, sarkanais ¢edars, BBQ meérce
Marinéta jéra gala, sarkanie sipoli, jogurta merce

“‘Surf&Turf” ar premium liellopa gala un tigergarneli
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MINI-UZKODAS

Tigergarnele ar kirSu tomatiem un grilétiem cukini

Cepts astonkajis, jaunie kartupeli un kaltétas olivas
Pikantas kilavas ar “Parisienne” kartupeliem un paipalas olu
Uzkodu trio /Parmas Skinkis, kazas siers, vitinati tomati/
Parmas skinkis ar ,Cantaloupe” meloni

“Caprese” ar mini-mocarellas sieru, kirsSu tomatiem un pesto

Auglu un ogu izlase

Griletas garneles ar ananasu un darzeniem
Grileta lasa fileja ar darzeniem

Jéra galas mini-kebabs

Cukgalas mini-sasliki saldskaba glazura

Vistas mini-sate ar grilétiem darzeniem
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MINI-UZKODAS

Vidusjuras sieru izlase ar dazadam meércem, konfittriem,
grissini, italu brusketam un zavetiem augliem

Juras veltes /tigergarneles, astonkajis, kalmari,
midijas, olivu mikss, mercu izlase

Baltijas salitas un kupinatas zivis izlase
ar mercem un darzeniem

ltalu uzkodu izlase/ galas un sieru delikateses ar salsu,
olivu, grissini un darzenu izlasi

Baltijas galas delikateses ar mércém un darzeniem
Baltijas sieru delikateses ar mércém un darzeniem
Svaigu darzenu izlase

Salitu un marinétu darzenu izlase

Svaigu auglu izlase
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MINI-UZKODAS

PHILADELPHIA MAKI /lasis, gurkis, kremsiers/
DRAGON MAKI /tigergarneles, avokado/

TEKA MAKI /tuncis, lasis/

SAKE AVOKADO MAKI /lasis, avokado/

UNAGI MAKI /kupinats zutis, daikons, kremsiers/
YASAY MAKI /avokado, gurkis, kremsiers/

— ATPAKAL @ TALAK —




SATURS PUSDIENAS VAKARINAS TEMATISKAS BUFETES GALA VAKARINAS MINI-UZKODAS DZERIENI

BALTIC BEACH HOTEL & SPA

MINI-UZKODAS

Mini ekleri /vanilas / Sokolades / ogu / karamelu / kafijas/
“Macaroons” cepumi /pistaciju / karamelu / avenu / Sokolades/

Kraukskigs mande|u grozins ar ,Mascarpone” kremu
un svaigam ogam

Mini “Panna Cotta” ar avenu merci

Mini “Napoleons”

Sokolades deserts ar kir$u ievarjumu
Sokolades kika ar “Cappuccino” kréemu

Mini citronu meringa kdcinas

,Mascarpone” krems ar “Macaroons” cepumu gabaliniem
Zemenu “Gazpacho” ar “Mascarpone” kremu
Profitroles ar varito kremu

Mini “Creme brulee”

Mini mango “Creme brulee”

Tiramisu

MeZa ogu izlase (kazenes, avenes, mellenes, janogas)
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1

- DZERIENI
i

KOKTEILI

Pink MG Gin Cocktail
Aperol Spritz

Hugo Spritz

Mai Tai

Sex on the Beach
Cosmopolitan

Tequila Sunrise

BEZALKOHOLISKIE KOKTEILI

Mango Pina Colada
Waterlemon & Lime Chiller

Ginger & Lime Fizz

PIEDAVAJUMS IR SPEKA
TIKAI PRIVATIEM PASAKUMIEM <— ATPAKAL @ TALAK —
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BALTIC BEACH HOTEL & SPA

DZERIENI

_ SAMPANIETIS
UN DZIRKSTOSAIS VINS

SAMPANIETIS UN DZIRKSTOSAIS VINS

Gancia Prosecco Brut D.O.C, Italy

Wolfberger Cremant D"Alsace Brut, France
Wolfberger Cremant D Alsace Rose, France
Laurent-Perrier La Cuvee Brut Champagne, France

Laurent-Perrier La Cuvee Rose Brut Champagne,
France

Piper-Heidsieck Cuvee Brut Sleeve Champagne,
France

Billecart-Salmon Brut Reserve, France

Billecart-Salmon Brut Rose, France

BALTAIS VINS

Cesari Pinot Grigio delle Venezie, Italy
Bersano Gavi Bianco Del Comune Di Gavi, Italy
Attems Pinot Grigio, Friuli-Venezia Giulia, Italy
Mesa Vermentino Primi, Sardegna, Italy

Frescobaldi Albizzia Chardonnay di Toscana, Italy

30.00 EUR
40.00 EUR
40.00 EUR
100.00 EUR
120.00 EUR

70.00 EUR

120.00 EUR
150.00 EUR

30.00 EUR
35.00 EUR
35.00 EUR
30.00 EUR
30.00 EUR
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DZERIENI

VINS

BALTAIS VINS

Elephant Hill, Sauvignon Blanc, Marlborough,

New Zeland 45.00 EUR
Pounamu Sauvignon Blanc, Marlborough, 30.00 EUR
New Zeland

Domaine Laroche Chablis, France 48.00 EUR
Drouet Remy Pannier, Sancerre, France 50.00 EUR
Wolfberger SIGNATURE Riesling, France 30.00 EUR

KWV Classic Collection Chardonnay, South Africa 30.00 EUR

ROZA VINS
Drouet Freres Rosé d'’Anjou, Loire, France 25.00 EUR
Chateau Gassier Esprit Rose, Provance, France 35.00 EUR

— ATPAKAL @ TALAK —
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- " - SARKANAIS VINS

) Frescobaldi Nipozzano Riserva Chianti, Italy 55.00 EUR

- A Masseria Altemura Sasseo Primitivo Salento, Puglia  30.00 EUR

‘ & Lamberti Ripasso Valpolicella, Veneto, Italy 30.00 EUR

| . + | i " KWV Classic Collection Cabernet Sauvignon, 30.00 EUR

. _ = 1 South Africa
’ Achaval Ferrer Malbec, Mendoza, Argentina 45.00 EUR
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DZERIENI

DEGVINS KONJAKS
Reyka Vodka Courvoisier V.S.
Stolichnaja Elit Courvoisier V.S.0.P
Khortytsa Courvoisier X.0
Stoli Hennessy V.S

VISKIJS Hennessy V.S.0.P
Tullamore Dew 12 YO Hennessy X.0
Bushmills Malt 10 YO VERMUTS
Tullamore Dew Martini Ekstra Dry
Glenfiddich Single Malt 12 YO Martini Bianco
Chivas Regal 12 YO Campari Bitter

k Daniel .

Jack Daniels DZINS

Johnnie Walker Red Label
‘ Cross Keys Gin / Black Curant

Johnnie Walker Black Label L
Hendrick's

RUMS Tanqueray Ten
Sailor Jery (Spiced Rum)
Bayou Silver / Spiced / Select

Bumbu Rum

LIKIERIS
Jagermeister
Malibu Rum

Baileys
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DZERIENI

ALUS UN BEZALKOHOLISKIE DZERIENI

IZLEJAMAIS ALUS (301)

Valmiermuiza 250.00 EUR
Uzavas 250.00 EUR
Mezpils 250.00 EUR
ALUS PUDELES
Mezpils (0.5l) 4.50 EUR
Uzavas (0.5I) 4.50 EUR
Corona (0.33l) 5.00 EUR
BEZALKOHOLISKIE DZERIENI (2l)

Coca Cola, Sprite, Fanta 15.00 EUR
Schweppes Tonic, Russchian 10.00 EUR
BEZALKOHOLISKIE DZERIENI (250 ml)

Coca Cola, Sprite, Fanta 3.00 EUR
Schweppes Tonic, Ginger ale 3.00 EUR
SULA (330 ml)

Apelsinu / Abolu / Tomatu 3.00 EUR
SVAIGI SPIESTA SULA (1l)

Apelsinu / Greifritu / Abolu 20.00 EUR
MORSS (11)

Svaigi pagatavots dzérvenu morss 15.00 EUR
UDENS
Acqua Panna (0.75I) 5.00 EUR
Acqua Panna (0.25[) 3.00 EUR
S. Pellegrino (0.75l) 5.00 EUR
S. Pellegrino (0.25I) 3.00 EUR
Evian negazets tdens (0.75) 5.00 EUR
Perrier gazéts mineralidens (0.75l) 5.00 EUR
Evian negazéts tdens (0.33l) 3.00 EUR
Perrier gazéts mineraludens (0.33I) 3.00 EUR
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DZERIENI

VODKA BITTER
Khortytsa Jagermeister
Reyka Campari Bitter
Elit ALUS

VISKIJS Mezpils
Chivas Regal 12YO VINS
Jack Daniels Prosecco
Tullamore Dew House White Wine
Monkey Shoulder House Red Wine

KONJAKS BEZALKOHOLISKIE DZERIENI

Juice

Hennessy V.S.

Courvoisier V.S.0.P Coca-Cola, Tonic Water

Red Bull
RUMS

Bayou Rum
Sailor Jerry Spiced Rum

Bumbu Rum

DZINS
Hendrick's
Tanqueray Gin

Cross Keys Gin Black Currant
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KONTAKTI
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